Dégustation

La Péniche

- Sangria

"

litre 3 €
I/1 litre 13€

Entre Potes 14 €
boudin blanc, jambon de pays, mogret
- riemage de brebl, comichon

Entrées

Brochette: de Creveltes |7 €
auce aux UQ:L:”'C'E
Salade de Chévre chaud 1B €
‘alade verte, tomate,
qratine au
Eicargots de Bourgogne 15 €
beune peuillé, cuityou four @ bot
OCeuls Mimosa revisités 16 €
'.'R.l:'.l'.JL' vere, :FL'iJlE di.':. |i|U3‘LFIl".R'Ji!i.:.'. 2N Yamine Irol

5 I00% mozzarella

crodiant, noi,
itd bok

Base Creme

Fromagére 16 €
Chevie, QO4QONT o, Pammudar
Bergére BB €E
Hn-m-ng-r;mdé- |6.€

Nomégienne 13 €

pommes de teme, ieblochon Cﬁi-é Jurdin
wumon fumé, chpres, cilror

roquette et vingigretie baliamigue Lasagnes aux légumes du Solell 10 € '[01

Base Tomate
Cété Terre
Compione 16 € Viande: origine CEE
eul hachg, oighnon, poiviar
Capricciota  I5€

pelayinlnfile |

Supréme de Pintade 13 €

jauce Piovencale
25, mereuer. polvion. olivel Pigce de boeuf Black Angw grillée 14 €
Maigharita 11 € B0q

ynong, adichauly, penillode

émulum‘: I5€

Napolitaine 15€ Aulettes garnles des légumes du jour
Roma 6 €
ioguelle el vinglgree bobomique
marelia di-bufala, jombon de pay
Royale 14 €
mbor hampianoni, ol
Calzone I7€
el
ioguette ef vinalgiee ballomique

Spécialité

Bambine 7€ - s B

jamben 600q. aul confit de canard,

) € of 10 wlode verte

Supplément dingrédient

" Plat du Chef |

selon arrivage

Coté Mer

Soupe de Poisons 19 €
Faite malson selon arivage
accompognée de croutans, rouille; tromage wpé
Filets de Dorade fraiche grillés 15 €
= 180q
Seiche ¢ la Plancha 4 €

Pemllade

Aulettes garmies des légumes du jour

Desserts

Faiselle 7€
juctée au coulls de fruih rouges
ou walée 4 lo créme ciboulete
Créme Catalane aux agrumes 8 €
Tarte Tatin Makon 7€
Mi-cult au Chocolat 10 €
Nougat glacé B €
Frult givie 8 €
Crange, Citron, Nolx de Caen, Anane

Café Gourmand W€

Avartimen! de mignardiver werde

Coupes glacées
Découvrez nos parfumy

Crémes glacées
vanlle interse de Modagoicar, chocolatl blan
chocolal @l 1e1 morceoux, calé pur arabica,
manan 4 la créme de marran, comel baume ok,

rhum-raling macéndy, banane, vanlle avec ymartie)

Sarbeh
citian verl @l i e, mandailne du jud,

Consultez notre Care La Laitiére

Menu 32¢€

Brochettes de Crevettes
1auce gux A bme:
ou
Tarte Fine
rmagret eche, oignon Conmi
ou
Oeufs Mimosa revisités Io‘

EEE

Filet de Dorade fraiche grillé
o -
Piece de boeuf Black Angus grillée

Y LW
= Ag

ou
Lasagnes aux légumes du Soleil T

Fainelle
rée au couls de fruth rouge

ou walée d la créme ciboulette
ou
Tarte Tatin Malion
Ou
Nougat glacé

Menu Bambine 13 €

moins de 10 ans

Steak hoché ou Filet de Colin pané
wraiée de pommes-de leme
Coupe | boule

Parfum au ct

Téléphone Q4 68 71 24 34

» B

.; Formule du Midi 21 € |
Entrée, plat, Dessert

Saut Dimanche et |ours fériés

Consultez I'ardoise

restaurantlopeniche f




